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N° Enreg.

220822 144

Référence Echantillon

8   

Matrice

Moût blanc

Mill.

2022

degré potentiel
(%)

11.82

Sucres réducteurs
(g/L)

195

AT
(g H2SO4/L)

4.01

az. ammoniacal NH3
(mg/L)

50

Alpha- aminé
(mg/L)

52

Azote assimilable
(mg/L)

101

Degré en puissance calculé sur 17.5 g pour les vins rouges, sur 18 g pour les vins liquoreux et sur 16.5 g pour les vins blancs et rosés
Le choix des paramètres analytiques demandés ( SO2 total, Acide sorbique, Fer....), ainsi que les renseignements utiles à toute interprétation ( AOC, Millésime....) sont sous la responsabilité du client. En absence de ces informations , l'oenologue ne peut être tenu pour responsable 
quant à l'interprétation des résultats.
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N° Enreg.

220824 077

Référence Echantillon

ROSE   

Matrice

Moût rosé

Mill.

2022

degré potentiel
(%)

11.33

Sucres réducteurs
(g/L)

187

pH

3.52

NTU
(NTU)

77.0

az. ammoniacal NH3
(mg/L)

55

Alpha- aminé
(mg/L)

70

Azote assimilable
(mg/L)

126

.
Equilibre correct, la teneur en azote devrait etre suffisante compte tenu du degré potentiel

Degré en puissance calculé sur 17.5 g pour les vins rouges, sur 18 g pour les vins liquoreux et sur 16.5 g pour les vins blancs et rosés
Le choix des paramètres analytiques demandés ( SO2 total, Acide sorbique, Fer....), ainsi que les renseignements utiles à toute interprétation ( AOC, Millésime....) sont sous la responsabilité du client. En absence de ces informations , l'oenologue ne peut être tenu pour responsable 
quant à l'interprétation des résultats.
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